Menus du 07 novembre au 16 décembre 2022
RESTAURANT SCOLAIRE DE NERIGEAN

Légende :
Produits Bio @ Produits Labellisés @

O Les repas sont élaborés sur place a partir de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou frangaise) sous réserve de confirmation de
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disponibilité (production et récoltes). @

Repas Végétarien 9 Armistice 1918 Repas Végétarien 6
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Repas Végétarien MARRAKECH Repas Végétarien 0
lundi 14 novembre mardi 15 novembre jeudi 17 novembre vendredi 18 novembre lundi 05 décembre mardi 06 décembre jeudi 08 décembre vendredi 09 décembre g
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



